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RESUMO EXPANDIDO

Eixo Tematico: Sistemas Agroalimentares e Economia Solidaria

Resumo: Os restaurantes tém apresentado uma crescente demanda por produtos
organicos para atender consumidores cada vez mais preocupados com suas praticas de
consumo. No entanto, sdo escassos os estudos que avaliem a capacidade dos agricultores
locais em atender a demanda deste segmento. Este trabalho analisa a compatibilidade da
oferta e demanda por produtos organicos entre servicos de alimentagdo e grupos de
agricultores na regido da Grande Florian6polis/SC. Os dados foram coletados a partir de um
qguestionario online respondido por servigos de alimentagdo, observagao participante e
analise de listas de alimentos organicos ofertados por grupos de agricultores locais. Os
resultados revelaram um descompasso entre a oferta dos grupos de agricultores e a
demanda dos servicos de alimentacao, exigindo dos primeiros, alimentos mais afeitos a
expectativa dos servicos e dos segundos, maior esforco de adaptacdo aos produtos
disponiveis e as condi¢cdes de sazonalidade dos processos produtivos.

Palavras-chave: consumo sustentavel; alimentos saudaveis; compra coletiva;
compatibilidade.

Introducgao

A crescente demanda por produtos orgéanicos tem levado a um aumento
significativo na sua produgdo, especialmente por parte da agricultura familiar
(Organis Brasil, 2023). Essa demanda tem sido impulsionada tanto pela
preocupacao com a saude e o meio ambiente, quanto pela valorizacado de praticas
agricolas mais sustentaveis. No entanto, a oferta de produtos organicos muitas
vezes enfrenta dificuldades para atender a essa demanda, especialmente quando
se trata do fornecimento para estabelecimentos comerciais que atuam como
servigos de alimentacdo (restaurantes, deliveries, lanchonetes, bares, hotéis, dentre
outros). Neste contexto, este estudo busca analisar a compatibilidade entre a
demanda dos servicos de alimentacdo e a oferta de produtos orgénicos de
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agricultores familiares da Grande Florianépolis, no intuito de compreender em que
medida ha uma adequacéao ou alinhamento entre os cardapios dos restaurantes e a
diversidade de alimentos organicos ofertados pelos produtores locais.

Segundo Silva e Silva (2015), pesquisas recentes tém apontado um crescimento de
novos mercados através da produgdo agroecoldgica, das agroindustrias familiares,
do turismo rural, entre outros. Assim, outros mercados como 0s organicos,
alimentos sustentaveis, especialidades regionais, foram construidos no intuito de
atenuar a queda da renda agricola e de empregos, para aumentar a diversidade de
produtos e servigos ofertados e preservar o meio ambiente. Essas novas estratégias
de produgao criam um diferencial na produgao agricola, uma mudanga de padrbes
de consumo e demandas dos consumidores, seguido da conscientizagdo sobre
assuntos relacionados a saude, origem dos alimentos, métodos de producéo,
sustentabilidade e meio ambiente. Os servicos de alimentagao sendo cientes dessa
mudanca de habitos de consumo, tém evoluido na diversificacdo gastrondmica, para
satisfazer essa demanda.

No entanto, os agricultores familiares enfrentam uma série de desafios na
comercializagdo de seus produtos para os restaurantes, tais como dificuldades
logisticas, falta de capacidade de produg¢ao em larga escala e falta de conhecimento
sobre as exigéncias e padrées dos estabelecimentos (COSTA; PIRES, 2022). De
acordo com Costa e Pires (2022, p. 250) “ja se pressupunha uma parcela
relativamente pequena de restaurantes que utilizam como ingredientes produtos
organicos locais, visto que os produtos organicos, apesar de apresentarem um
aumento no consumo, ainda estdo em fase de introdugao no mercado brasileiro”.
Para superar esses desafios, os agricultores familiares tém adotado diferentes
estratégias, como a formagdo de cooperativas e associagdes para aumentar a
capacidade de produgéo e facilitar a logistica de entrega.

Um aspecto importante nesse processo diz respeito as caracteristicas da demanda
dos servigos de alimentagao e a capacidade dos agricultores locais em atendé-la, a
partir de uma diversidade de alimentos capaz de satisfazé-los. Nesse sentido, a
relacdo entre a demanda dos restaurantes de Florianépolis e a oferta de produtos
organicos dos grupos de agricultores da agricultura familiar local pode subsidiar as
organizagdes de produtores no planejamento produtivo, com vista a atender esse
importante segmento. Dessa forma, a compatibilidade entre a oferta e demanda tem
potencial para impulsionar um desenvolvimento econbmico sustentavel na regiao,
na medida em que oportunizam o abastecimento dos restaurantes com alimentos
organicos locais.

Metodologia

A pesquisa compreende um estudo de caso, materializado com o intuito de analisar
a compatibilidade entre a demanda de servicos de alimentacdo e a oferta dos
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agricultores locais de produtos organicos/agroecoldgicos. O trabalho faz parte de
um projeto intitulado “Condi¢cdes e viabilizagdo para aquisicdo de alimentos
organicos da agricultura familiar por servigos de alimentagdo em Floriandpolis/SC”,
e objetiva investigar as condi¢gdes e propor um modelo organizativo para viabilizar a
aquisicado de alimentos organicos da agricultura familiar local por servigos de
alimentacao em Floriandpolis.

Os dados junto aos servigos de alimentagao foram coletados entre outubro de 2021
e abril de 2022. Na ocasido, foi encaminhado um questionario online para os
servigcos de alimentacao de Floriandpolis com cadastro na plataforma TripAdvisor.
Dos 691 estabelecimentos em funcionamento e com informacdes de contato
disponiveis, 35 responderam ao formulario de perguntas constituindo a amostra dos
servicos de alimentacdo. Na oportunidade, os participantes responderam sobre as
guantidades demandadas e os principais alimentos adquiridos semanalmente para a
preparacgao das refeicoes.

Os dados relativos a oferta foram coletados mediante observacao participante de
uma fase de compra/venda experimental entre grupos de agricultores locais e
servicos de alimentagdo. Esses grupos de agricultores foram escolhidos pela
proximidade geografica de Floriandpolis, e pelo histérico de abastecimento de
consumidores, através do projeto Células de Consumidores Responsaveis.
Informacdes sobre a diversidade de alimentos ofertados foram coletadas em
novembro e dezembro de 2022, por meio de um grupo focal, observacao
participante (nos grupos de WhatsApp das CCR) e analise documental (lista de
produtos oferecidos semanalmente).

Resultados e Discussao

Varios gestores de servigos de alimentagao citaram uma variedade de produtos ja
adquiridos semanalmente em diversos mercados locais. Dos 35 respondentes, 31
afirmaram a possibilidade de modificar o seu cardapio para inserir alimentos
organicos de agricultores familiares locais.

Os alimentos demandados semanalmente (ilustrados no grafico 1) classificam-se
em: frutos (29,8%), legumes (48,0%), folhas (4,9%), raizes (11,9%) e leguminosas
(5,5%). Entre os frutos, os mais demandados em ordem decrescente foram limao,
abacaxi, laranja, morango, banana, maracuja e manga. Os legumes mais
mencionados foram a cenoura, cebola, abobrinha, berinjela, tomate, abdbora, e
alho, brocolis. Dentre as folhosas foram mencionados a alface, rucula, cebolinha,
manjericdo, couve e salsinha. As raizes mais demandadas foram a batata doce,
batata inglesa, aipim, inhame e gengibre; e entre as leguminosas citaram feijao
(preto, carioca, vermelho, fradinho), gréo de bico, ervilha, lentilha e soja.
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Os cinco grupos de agricultores participantes da fase inicial do projeto produzem e
comercializam uma grande variedade de alimentos organicos. Cada um deles
disponibilizou semanalmente uma lista de produtos (nas duas primeiras semanas de
dezembro), para pedidos dos servigos de alimentagdo. Nessa fase experimental
havia 40 variedades de alimentos ofertados, dos quais 19 foram comercializados,
representando 59 quilos de produtos dentro de 1.8 toneladas ofertados.
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Grafico 1. A demanda por frutos e verduras nos servigos de alimentacao estudados.
Fonte: Elaborado pelos autores (2023)

A analise dos dados coletados revelou a existéncia de um descompasso entre a
demanda dos restaurantes por produtos orgénicos e a capacidade dos grupos de
agricultores da agricultura familiar de suprirem essa demanda. Conforme a Tabela 1,
a oferta apresenta uma baixa diversidade, mais evidente no nimero reduzido de
raizes e tubérculos, frutas e graos. Por outro lado, a diversidade de legumes e
folhnosas apresentou uma maior diversidade, mais proxima da compatibilidade com a
demanda dos servicos de alimentacao.

Tabela 1. Relagéo da oferta de alimentos ofertados de grupos de agricultores locais.

Categorias | Itens ofertados | Quantidade Categorias ltens Quantidade
ofertados
Repolho verde | 500 unidades Gréios Feijao carioca 25kg
Vagem 140 kg Feijao preto 60kg
Legumes | Cebola amarela 140kg Couve 220 magos
Cebola roxa 30kg Folhosas Cebolinha 140 magos
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Alho 69Kkg Manjericao 100 macgos
Abdbora cabotia* - Salsinha 140 magos
Aboporai - Hortela 90 macgos
paulista
Cenoura 80kg Capim limao 100 magos
Alho poré 200 unidades Alface verde 350 unidades
Berinjela 120kg Alface roxa 100 unidades
Pepino salsa 40kg Acelga 60 unidades
Abdbora caserta 80kg Alecrim 130 magos
Pimentéao verde 60kg Salsao 40 unidades
Batata doce 540kg Tomilho 60 macgos
Batat I
atata sa fa - Almeirao verde] 40 unidades
Amarela
Raizes e Gengibre 20kg Limao 60kg
tubérculos Rabanete 200kg Banana branca 200kg
. Frutas Banana
Acafrao 5kg Caturra* -
Beterraba* - Abacaxi* -

Fonte: Elaborado pelos autores (2023). *Alimentos disponibilizados, mas sem informacgdes
de quantidade.

Conclusoes

Os resultados revelaram a existéncia de um descompasso entre a oferta dos grupos
de agricultores da agricultura familiar e a demanda dos restaurantes participantes
em uma quantidade razoavel de produtos organicos. Considerando o interesse
manifestado pelas partes em realizar a compra/venda direta, aos agricultores
competiria um planejamento de producgédo orientado a produzir itens demandados
pelos servigcos de alimentacdo, enquanto a estes caberia maior esforco de adaptar
cardapios para se alinhar com a sazonalidade e produtos disponiveis em cada
época. E importante ressaltar que a fase experimental ocorreu em um periodo
especifico do ano, o que nao reflete a relacdo que poderia ter tido a longo prazo. Ha
uma nova fase prevista, na qual seria interessante incentivar a participagado de mais
restaurantes, que pudessem ser abastecidos por agricultores com capacidade e
diversidade de produtos, especialmente incluindo na oferta arroz, feijao e outros
itens que tenham maior demanda dos servicos de alimentacao.

Cadernos de Agroecologia — ISSN 2236-7934 - Anais do Xl Congresso
Brasileiro de Agroecologia, Rio de Janeiro, Rio de Janeiro - v. 19, n. 1, 2024



Referéncias bibliograficas

COSTA, Leila Aparecida da; PIRES, Paulo dos Santos.N A REALAQAO DOS
RESTAURANTES DE UM DESTINO TURISTICO COM A PRODUCAO ORGANICA LOCAL.
Turismo: Visao e Agao, v. 24, p. 245-269, 2022.

Organis Brasil - Pesquisa Nacional Organis 2023. Disponivel em: <
https://organis.org.br/pesquisa-consumidor-organico-2023/>. Acesso em: 28 de jun. de
2023.

SILVA, Tiago Moraes; SILVA, Leonardo Xavier. Mercados convencionais e/ou novos
mercados-haveria um dilema nas estratégias produtivas dos agricultores familiares? O caso
de Praia Grande/SC. Estudos Sociedade e Agricultura, 2015.

Cadernos de Agroecologia — ISSN 2236-7934 - Anais do XIl Congresso
Brasileiro de Agroecologia, Rio de Janeiro, Rio de Janeiro - v. 19, n. 1, 2024



